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POUR COMMENCER...

Guacamole V 18
Servis avec chips de banane plantin

Tacos végétariens V 20
3 pieces

Tacos de poisson 22
3 pieces

Tacos d’agneau 24
3 pieces

Calamars frits 24
Sauce tartare

Panier de crudités 40
Caviar bump (5 gr) 25

ENTREES
Salade de pastéque V 26

Concombre, feta, oignons rouges et avocat

Salade Riviera 32
Artichauts, tomates, thon, ceuf, céleri
radis, anchois

Burrata des Pouilles V 28
Tomates al'ancienne, capres, huile de basilic,
vinaigrette au balsamique blanc

Crudo du jour 32
Citron, fenouil, huile de persil, et poutargue

Crevettesroyales 36
Grillées “Al'gjillo”, ail et tomates

Jambon Pata Negra “Cinco Jotas” 34
Servie avec du melon et gel de vinaigre de Xérés
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ACCOMPAGNEMENTS
Salade verte, vinaigrette au citron 10
Pommes de terre, oignons 12
Broccoletti grillés, vinaigrette au citron 12
Légumes de saison 12

PATES

Linguini alle vongole 38
Tagliolini au homard 50
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PLATS PRINCIPAUX

Poisson du jour entier Prix au100gr
Sauce méditerranéenne, algues, capres,
olives et pistaches

Homard grillé entier 110
Beurre aux agrumes, salicorne et criste marine

Poulpe grillé 40
Paprika fumeé, poivrons, tomates et pistache

Calamars, crevettes royales et palourdes 52
« Allaligure », courgettes, olives noires,
citron et persil

Ojo de bife —Black Angus 60
Pommes de terre réties et sauce chimichurri

Cheeseburger 42
Bacon et frites maison
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DESSERTS

Panna cotta ala verveine 18
Fraises fraiches et coulis

Mousse au chocolat 18
Croustillant noisette, namelaka jivara 40%,
mousse chocolat nicaragua 70%

Yaourt glacé 18
Créme glacée au yaourt grec, sauce caramel,
miel, granola

Sélection de glaces et sorbets (3 boules) 18

Sorberts alcoolisés (5%)
Moijito, Aperol Spritz, Pina Colada (la coupe) 24

Fruits de saison 65

By Mauro Colagreco - @maybournelaplage

Plats végétariens V. Liste des allergénes pouvant étre présents dans nos plats :
Gluten, crustacés, ceuf, cacahueéte, soja, produits laitiers, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, sulfites, lupin, mollusques.
Merci de nous faire part de vos allergies. Origine viande : France. Origine chocolat : Nicaragua, Equateur. Prix nets en Euros, service compris. Boissons non incluses.



